Felern Sie lhr Fest vor einzigartiger
Kulisse

Wir freuen uns, Sie hier bei uns am ,See" zu begniif3

Schon lange ist dieses idyllische Fleckchen fimes&astlichkeit bekannt und bereits Generationen
von Munchnern haben hier am See schone Stunderaghthund erinnern sich gerne daran zurtck.
Lange Zeit im Besitz der Autobahndirektion wurde dainerzeit geschlossene ,Rasthaus® im Jahr
1998 von uns erworben und liebevoll renoviert. Nawdlen Umbauten und Verschénerungen
erstrahlt unser Haus nun in neuem Glanz und wd stolz darauf, diesen Treffpunkt fir Geniel3er
und Erholungssuchende geschaffen zu haben. Inzeviskhat es sich nun auch herumgesprochen,
dass es sich am ,See” hervorragend feiern laf3t.

Unser Restaurant mit grof3en Panoramafenstern enBadimit offenem Holzkamin, das Seestuberl
mit Kachelofen sowie das Kaminzimmer bieten einerrlithen Blick auf den Langwieder See.
Unser ganzer Stolz ist der Seepavillon, direkt anWferpromenade gelegen. Alle Raumlichkeiten
sind wie geschaffen fir Ihr ganz besonderes Fest.

In unserem Restaurant erwartet Sie eine sehr guitehd mit kdstlichen Bayerischen und
Internationalen Speisen, sowie Fisch- und Wilddeen. Der Weinkeller, vornehmlich mit
Italienischen Weinen bestiickt, hat fir jeden Gesadkund Geldbeutel etwas zu bieten.

Sollten Sie noch Fragen haben oder weitere Infaomah bendtigen, stehen wir und unsere
Mitarbeiter jederzeit gerne zur Verfiigung.
Wir winschen Ihnen schone Stunden in unserem Hadis u
viel Spal3 beim Aussuchen und Feiern

Jana Mendel-Ingeduld und Martin Ingeduld

Langwieder See
Restaurant — Hotel - Biergarten
Kreuzkapellenstral3e 89

81249 Munchen
Telefon 089-864860
Telefax 089-86486298
www.langwiedersee.de
info@langwiedersee.de
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Besondere Hinweise

Diese Mappe gilt fir Bankette ab 15 Personen.

Bitte vereinbaren Sie einen Termin flr Ihre Men{mbashe und geben Sie 5 Tage vor lhrer
Veranstaltung die verbindliche Personenanzahl salieegenaue Uhrzeit durch. Bitte stellen Sie
sicher, dass uns der Tischplan bis 2 Tage vor @éganNstaltung vorliegt.

Beachten Sie bei Ihrer Mentauswahl, dadsein alter natives Hauptgericht serviert werden kann.

Bar
Eine Feier wird erst mit der Bar eine richtige Pa@erne tbernehmen wir diesen Service und
mixen lhre Lieblingsdrinks und Cocktails an unsé&eebar.

Bei Buffets und Menis
benétigen wir die definitive Personenzahl schafilspatestens 5 Tage im Voraus. Diese
Gasteanzahl gilt als Mindestgrundlage fiir die Perischnung.

Unsere Weihnachtsdekoration:
Wir schmicken lhre Tafel mit hausgemachten PlatzcApfeln, Mandarinen, Nissen und
Tannenzweigen. Pro Person EUR 3,50.

Blumenarrangements
Unsere Floristin arrangiert fir Sie gerne indivilli@isch- und Blumendekorationen, (auch
weihnachtliche Dekorationlischgestecke ab EUR 21,00.

Gabelgeld

Haben Sie Eltern, Freunde und Verwandte, die geetieer backen und bringen Sie Kuchen selbst
mit, berechnen wir Gabelgeld pro Gast in Hohe voiRE2,50. Bitte haben Sie dafiir Verstandnis,
dass wir fur mitgebracht€uchen und Behaltnisse keine Haftundgibernehmen.

Geschéftsbedingungen
Auch wir haben sie, denn fir eine Zusammenarbmedt sie einfach unerlasslich. Bitte beachten Sie
unsere Geschaftsbedingungen, die Sie im Anhangriind

Hotelzimmer

Bitte wenden Sie sich direkt an die Rezeption umrder zu buchen. Denken Sie daran,
notwendige Zimmer frihzeitig vorzubestellen und diesverbindliche Zimmeranzahl

2 Monate im Voraus zu melden.

Kinder
Vor unserem Haus finden Sie einen Kinderspielplaid ausreichend Spazierwege. Fur Ihre
kleinen Gaste verfligt unser Haus Uber ein sepatuieszimmer.

Kinstler
Sie suchen noch die passende Musik oder einen kiifist Ihr Zwischenprogramm?
Wir stellen Ihnen gerne entsprechende AdresseNertdiigung.

Bitte berlcksichtigen Sie, dass bei Musikdarbie&mign Allgemeinen ein&GEMA-Gebuhmanfallt.
Falls Sie von deGEMA keine Freistellungsbestatigung vorweisen kdnneredhnen wir lhnen
eine Aufwandsentschadigung ab EUR 50,00 zzgl. MwSt.

Menukarten
In die wir auf Wunsch lhren individuellen Text dken, erhalten Sie fiir EUR 2,50/Stlick.



Unsere Bankettraumlichkeiten

Seestuberl bis 40 Personen

Kaminzimmer bis 90 Personen mit Tanzflache (bis R8sonen ohne Tanzflache)
Seepavillon bis 90 Personen mit Tanzflache (bisA®@onen ohne Tanzflache)

Unterhaltungsmusik und Sperrstunde

Bitte denken Sie daran, dass in unserem Restauguitir bis 1.00 h serviert und ausgeschenkt
wird. Falls Sie langer feiern mochten, so ist dissmaximal 3.00h méglich. Wir berechnen lhnen
pro angefangene Stunde einen Betrag von EUR 15GkO0MwSt.

Weisen Sie bitte Ihre Musiker bzw. den DJ unbedingtaraufhin,

- sich mit uns im Vorfeld bezuglich Anlieferung, Aufnd Abbau sowie Ablauf der Feier
abzustimmen.

- dass keine direkte Zufahrt zu den BankettrAdumenliotbigt und geeignete Transportmittel
(Rollwagen o. &.) selbst mitgebracht werden muissen.

- dass wir Uber keinerlei Zubehor fur Musik-, Toneodichtanlagen verfugen.

- zwingend bei der Lautstarke der Musik auf Hotelgastd Nachtruhe Ricksicht zu nehmen.

- dass Musik nur bis maximal eine halbe Stunde voakN&altungsende bzw. bis maximal
2.00 h gespielt werden kann.

- der Abbau evtl. Musikanlagen muss am selben Abéndéranstaltungsende erfolgen.

Zahlungsmodus

Bitte Bezahlung noch am selben Tag nach Durchfighthrer Veranstaltung oder am Tag darauf.
Bitte klaren Sie die Zahlungsart (bar oder per E€€t&—> keine Kreditkartenbereits bei Ihrer
MenUabsprache. Bitte denken Sie daran, lhre ECelartv/oraus bei Ihrer Bank frei schalten zu
lassen. Bei Banketten von mehr als 20 Personenbentawir uns, eine Vorkasse zu berechnen. Um
Ihren Raum fest fur Sie buchen zu kdnnen, bittaruwi eine Reservierungsgebuhr, die wir bei
Ihrer Gesamtrechnung bertcksichtigen.

Wichtige Adressen fur Hochzeiten und Taufen
Kirchen: Schlosskapelle Blutenburg- katholisch
Pfarrei Leiden Christi in M-Obermenzing 089-8911410
Himmelfahrtskirche — evangelisch
Pfarrkirche in MU-Pasindg@ 089-8960750
Sankt Michael — katholisch
Pfarrei in MU-Lochhauser@& 089-8913630

Standesamter: Mu-Pasing, @ 089-2330372
KVR Munchen in der Ruppertstra3& 089-2330250

Anbei noch ein paar Anregungen fur Ihr Rahmenprogranm:

Fackelspaziergang im Naherholungsgebiet

Rad- und Wanderwege im Naherholungsgebiet ,Langsvi€denplatte”

Besichtigung von Schlol3 Dachau oder Schiof3 Nymplvgnb

Eislaufen am Luss- oder Langwieder See

HeilRer Gluhwein und Maroni bei klirrender Kalte &lolzfeuer auf unserer Seeterrasse, dazu
stimmungsvolle Weihnachtsmusik

Zum Ausklang
Ein Fruhstick mit WeilRwulrste und Brezen oder e@indr Brunch? Lassen Sie Ihr Fest doch
gemdatlich am nachsten Tag enden! Wir organisieegneglhren passenden Ausklang.

Die aufgefuhrten Preise gelten von 16.11.2009 8i§22010
Mit Erscheinen dieser Meniikarte verlieren alle kisen ihre Gultigkeit. Anderungen vorbehalten



Unsere Aperitifs

(in 0,11 wenn nicht anders angegeben)

kkkkkkkkkkkkk

Wintermarchen
Frischgepresster Orangensaft mit Grenadine,

=\ hausgemachtem Holunderblitensirup und trockenermdbéffegossen,

dazu eine kleine Prise Zimt
0,11 EUR 5,20

kkkkkkkkkkkkk

Wir begruf3en Sie am See mit einem offenen Feuer,
einem Haferl heil3en Schlehen-Gluihwein EUR 3,50
und gerosteten Maroni EUR 3,00/Portion

Eisbar

Haferl weil3er Glihwein mit hausgemachtem Holundgdpisirup,

Gewdrzen und kleinem Lebkuchen EUR 4,10
Vitamincocktail

frisch geprelRte Fruchtséafte — ohne Alkohol 0,2UR 4,50
San Bitter (mit Farbstoff) alkoholfrei

mit Eis und Zitrone EUR 3,50
mit Orangensaft oder Ginger Ale aufgegossen 0,HUR 4,20
Vampir

Blutorangensaft mit Rieslingsekt aufgegossen (sai3o EUR 5,20
Rossini

Fruchtiges Himbeermark mit Prosecco aufgegossen EUR 5,10
oder als alkoholfreier Drink mit Ginger Ale aufgegen EUR 4,20
Ro&mische Orangenbowle

marinierte Orangenfilets mit Prosecco aufgegossen 0,15/ EUR 5,50
Kir Royal

dunkler Cassislikdr mit franzésischem Bouvet CrenuEnLoire aufgegossen EUR 4,60

Glas Riesling Sekt, Prosecco Bortolomiol oder BouvgCremant de Loire”

pur oder mit Orangensaft gemischt EUR 4,40
Sherry SandemanDon Fino dry oder medium 4cl EUR 3,90
Campari mit Eis und Zitrone (mit Farbstoff) 4cl EUR,90

Campari (mit Farbstoff) mit Orangensaft oder Sodawasségemossen 4cl EUR 4,30
Martini bianco oder rosso (mit Farbstoff) 4cl EUR 3,90



Canapées

Scheibe franzésisches Stangenweil3brot oder Volllkaguette mit z.B.
e |uftgetrockneter Salami und Oliven

* Parmaschinken und Melone

* Lachsforellentatar mit Krautern und Sauerrahm nientin

* gebeiztem Lachs mit einer Senf-Dillsol3e

e gerauchertem Forellenfilet und Sahne-Meerrettich

» zweierlei Kase mit Weintrauben

* Obazda mit Schnittlauch

* Schwarzgerauchertem mit Sahnemeerrettich

* rosa gebratenes Roastbeef mit Silberzwiebeln Spirok EUR 2,80

Sonstige Leckerbissen

Quiche Lorraine (franz. Speckkuchen) pro Stick URE 1,90
Grissini mit San-Daniele-Schinken umwickelt prock EUR 3,20
Crostini mit Oliven, Mozzarella ,Salami oder Rohs&ien pro Stuck EUR 2,80
Bruschetta mit Tomaten, Knoblauch und Basilikum ro ptick EUR 2,80
kleiner Butter- oder Streuselkuchen pro Stiick URE 1,50
Blatterteig- Kéasestangen pro Stuck EUR 0,90

kleine Schisseln mit Erdnissen, Chips, Salzgeléloken u. &. pro Schissel EUR 3,50

Kalte und warme Vorspeisen

Frischer Feldsalat
mit Granatapfelsplitter, Walntissen, Birnenspalted Breiselbeerdressing EUR 8,80

Knackige Wintersalate mit gebraunten Champignons,
ausgelassenem Speck und Knoblauchcroutons E®)BO

Carpaccio von der Argentinischen Angus-Rinderlende
mit Zitronen-Olivendl, Parmesanspanen und Rucola EUR 10,20

Kross gebratenes Zanderfilet
auf Friséesalat mit bunten Berglinsen und Wildkeéditessing EUR 9,50

Mild gerducherte Lachsforelle auf Rote Beete Carpaso
mit Meerrettichschaum, Feldsalat, Cipollette-Zwiehend frischem Dill EUR 10,50

Mit Honig und gestol3enem Pfeffer gratinierter Ziegekase auf Murbteigtartelettes
mit fruchtigem Himbeer-Walnu3dressing und Eichigkitit EUR 8,50

Rosa gebratene Tranchen von der Entenbrust mit Cipbne
auf gebratenem WalnuR3kraut mit einer wirzigen Rosnjus EUR 10,30

In Safran gebratene Garnelen
auf wirzigem Rucola-Kerbelsalat mit weil3em SenfsBalicodressing EUR 11,90

Kleine Fischvorspeise Langwieder See
mit einer gefillten Lachsroulade, pikanten Tandgenmelen
auf asiatischem Salat und Crevetten-Limonencocktail EUR 12,50

Tagliatelle Cinghiale
Tagliatelle mit wirzigem Wildschweinragout und @éti@m Rosmarin EUR 9,10



Suppen

Tafelspitzbrihe
mit Pinzgauer Kasprel3knddel, Gemuserauten und Selich EUR 3,90

Langwieder Hochzeitssuppe
mit gefullten Pfannkuchen, Griel3nockerl, Schinkékiser!
und hausgemachten Maultaschen EUR 5,20

Munchner Hochzeitssuppemit dreierlei Nockerl und Gemuserauten EUR 04,7
Samtige Kartoffelsuppemit gebraunten Champignons und frischer Petersil€JR 4,10

Cremesuppe vom winterlichen Wurzelgemusenit Sudtiroler Speckkrusteln EUR 4,20

Suppe vom Muskatkirbismit gerdsteten Kurbiskernen und Kirbiskernoél EUR40

Feines Maronensuppchemit frittierter Petersilie EUR 4,30

Kohlrabischaumsuppemit weil3em Triffeldl verfeinert EUR 4,60
Zwischengang

Im Strudelteig gebackener Zander

auf wirzigem Krauter-Tomaten-Gemiusegrostl EURS50

Gebratenes Medaillon vom Norwegerlachs

auf Kartoffel-Sesampuree mit feinem Zitronengraasoh EUR 9,70

Hausgemachte Steinpilz-Maultaschen

in schaumiger brauner Salbeibutter geschwenkt eutchstroh EUR 10,20

Erfrischendes Passionsfruchtsorbemnit Campari aufgegossen EUR 6,70

Dunkles Cassissorbeinit Rosé Sekt aufgegossen EUR 6,70

Fleisch- und Wildgerichte

Knusprig gebratener Spanferkelriickenin dunkler Kénig-Ludwig-BiersolRe
mit Apfel-Blaukraut und geriebenen Kartoffelknddel EUR 14,40

Am Stlck gebratenes Schweinefilet im Lardo-Speckmaal
in PortweinsolRe auf buntem Gemuse mit hausgemaSip@tzle EUR 15,20

Glasierte Kalbsnuss in feiner Rahmsol3e
mit gebratenen Waldschwammerln, Spatzle und Spéciin EUR 14,90

In der Stroganoff-Kruste gebratene Rinderlende auRotweinjus
mit Karotten-Lauchgemuse und Macaire Kartoffeln EUR 16,20

Filet ,Wellington*
Rinderfilet mit Schwammerl, Wirsing und Blatterteighhallt
auf Bernaise-Sol3e und Mandelballchen EUR (24,8



Mit Steinpilzen und Provenzalischen Aromen gefullteMaispoularde
auf jungem Gemuse mit feinen Kartoffelnockerln

In der Thymian-Honigkruste rosa gebratene BarbarieEntenbrust
mit dunkler Cassisjus, Mandelbroccoli und Kartoeffeluchgratin

Im Ganzen gebratener und gespickter Hirschkalbsriickn

auf MorchelrahmsofRR3e mit Petersilienwurzeln und baosachten Eierspatzle

Mit Rotweinpflaumen gefilltes Rehniisschen

auf Preiselbeer-Pfeffersahne dazu Kartoffelkroketbied Romanescordschen

Mit Provenzalischen Krautern geschmortes Lammhaxerl
auf kraftiger Thymianjus mit Ratatouillegemuse @i3kartoffel-Gratin

Fischgerichte

Gegrillte Waldheimer Lachsforellenfilets
auf Gersten-Graupen-Risotto mit Buindner Fleisch,
Wurzelgemuse und Parmesan

In Kartoffelschuppen gebratenes Zanderfilet
auf Meerrettichschaum mit Petersilien-Piirée undgé&achoten

In Zitronen-Petersilienbutter gebratene Saiblingsfiets Mullerin
- vom Fischgut Waldheim in Grébenried -
mit frischem Blattspinat und Krauterkartoffeln

Cordon Bleu vom Lachs - mit Pecorino und Garnelen gftllt
auf Paprikaletscho mit Safran-Proseccoschaum uedlRusotto

Gebratene Filets von der Dorade royale
auf Provenzalischem Gemise mit Zitronen-Kapern-&onss
und Thymianbutter

In Knoblauch-Zitronen-Petersilienbutter gebratene Hlets vom Branzino
(Wolfsbarsch) auf Blattspinat mit Salzkartoffelndumuntem Marktgemuse

Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Quark-Kartoffelnocken
auf geschmortem Mangold und Tomatenwurfeln mit Raan Uberbacken

Mit Ricotta und Blattspinat geftillte Ravioli
auf Ratatouillegemiise mit frischen Kréutern

Ziegenkaserisotto
mit frischem Rucola, Pinienkernen und getrockndtematen

Frische Waldschwammerl in RahmsoRRe
mit wirzigen Herbstkrautern und lockeren Semmelkehdod

EUR 14,40

EUR 16,80

EUR 19,20

EUR 17,30

EUR 15,30

EUR 16,90

EUR 17,20

EUR 16,90

EUR 16,50

EUR 16,50

EUR 16,90

EUR 9,90

EUR 20

EUR 10,40

EUR 9,40



Desserts

Hausgemachte Bayrisch Creme
auf Orangen-Sauerkirsch-Ragout und Gewlrzschokatapdamen EUR 6,30

Mousse von Chilli und dunkler Schokolade auf Glihwmsabayon
mit marinierten Winterbeeren und Mandelkrokant EUR 6,80

Apfelkicherl in der Haselnusskruste gebacken

mit zimtiger Vanillesof3e und Karamell EUR,3®
Lauwarme Zwetschgenknddel

in siRen Broseln, auf marinierten Beerenkompott EUR 6,80
Creme br0lée von der Feige

gebrannte Vanille-Creme mit Krokantkruste und Arsahép EUR 6,30
Weihnachtliches Christstollen-Eisparfait

auf Zitrusfruchtspiegel mit Pistaziencrunch FEUG6,10
Warme Mohn-Schupfnudeln

mit feiner Bourbon-Vanillesol3e und Puderzucker EUR 5,90
,,Mohr im Hemd”

Lauwarmer Schokogugelhupf mit Vanilleeis und Amaigrschen EUR 6,20

Hausgemachter Kaiserschmarrn
in der Pfanne serviert mit Apfelkompott, gehobekémndeln und Rosinen EUR 8,20

Weihnachtlicher Eisguglhupf
(ab 10 Personen)
mit Feuerwerk und Zimt-Orangenragout pro Person EUR0

Aus unserer Zuckerkuche

Auszognemit Puderzucker EUR 3,50
Apfelstrudel mit Bourbon-Vanilleeis und Schlagrahm EUR 404,
Hausgemachte Kuchemach Wahl mit Schlagrahm EUR 3,00

z. B. Himbeer-Kasekuchen, Beerenstreusel, Marmadingipd
Apfel-HaselnuR3kuchen, Sauerkirsch-Kéasekuchen

Stuck Torte mit Schlagrahm EUR 3,80

Kuchen und Torten vom Konditor auf Anfrage
Die Torten kdnnen anhand einer Vorlage direkt Imsi ausgesucht werden.




Unsere Mentauswahl

Knecht-Rupprecht-Schmaus

Bunte Blattsalate mit Parmakrusteln, Champignons,
Knoblauchcroutons und Balsamicodressing
*kkkkkk
Gebratener Spanferkelriicken in dunklem Bier gehrate
mit Kartoffelknddel und Bayerisch Kraut
*kkkkkk

HeilRe Himbeeren mit Bourbon-Vanilleeis
EUR 28,90

Christkindl-Marktessen

Tatar vom gebeizten Anislachs
mit Meerrettich-Creme-Fraiche-Dip, Keta-Kaviar,
Im Sesam-Strudelblatt

*kkkkkk

Weil3e Tomatensuppe mit frittiertem Rucola

*kkkkkk

Gebratene Medaillons von der Schwabisch Hallis®amweinelende
auf Cognac-Pfefferrahmsol3e mit buntem MarktgemuseHierspatzle

*kkkkkk
Hausgemachtes Cassismousse auf Waldbeerencoulzampparigelée
EUR 35,80

Holledauer Weihnachtsessen

Tafelspitzbriihe mit hausgemachten Maultaschen,
Gemiserauten und Schnittlauch

*kkkk

,Duo* vom gebratenem Spanferkelriicken und Bauement
auf dunkler Naturjus mit Orangenblaukraut und deftilKnodeln

*kkk*k
Apfelkicherl in der Mandelkruste gebacken mit W&leis und frischen Friichten
EUR 24,90



Sterntaler

Gerauchertes Bachsaiblingsfilet auf roten Balsahmisen mit Kartoffelchip

*kkkkkk

Kerbelschaumsuppe mit Speck-Parmesannockerl

*kkkhkkk

Geschmorter Rehbraten aus der Keule in Orangentiotigksaft
mit Mandelbroccoli und Haselnul3spétzle

*kkkkkk
Topfenknddel in stRen Brosel auf Orangenragout
EUR 39,40

AR S0

Dachauer Ganserl Essen

Kleiner Vogerlsalat mit Apfelspalten und geréstetéalniissen
*kkkk
Portion Weihnachtsgans mit Beiful3 gebraten

dazu geriebene Kartoffelknédel, Orangen-Blaukraut,

glasierte Kastanien und fein stlickiges Apfelkompott
*kkkkkk

Heil3er Bratapfel
fein mit Mandeln und Butterstreuseln gefllt serviait Vanillesol3e

EUR 29,80

Himmelsleiter

Cremige Schwarzwurzelsuppe mit Krauter-Késecroutons

*kkkkkk

Duo von Kalbsricken und Perlhuhnbrust
auf Portwein Sol3e mit Wintergemise und Herzogiokith

*kkkkkk

Vanille-Grie3flammerie
mit Gewirzorangensalat und Kakaozucker

EUR 32,90

Langwieder Weihnachts-Entenessen

Tafelspitzbriihe mit gefullten Pfannkuchen und Gesrdigten

*kkkk

Portion in Rosmarin gebratene Bayerische Bauernente
mit Apfel-Blaukraut und geriebenen Kartoffelknodel

*kkkkkk
Hausgemachte Buchteln mit zimtiger VanillesolRe
EUR 24,90



Berg-Weihnacht

Kleiner Feldsalat in lauwarmem Kartoffel-Speckdnegs
mit gebratenen Streifen von der Waldheimer Baclitore

*kkkkkk

Enten-Consommée unter der Blatterteighaube miaBetnockerl
*kkkkkk
In Wacholder gebratener Hirschkalbsriicken auf Blieersahne
mit Krauterschupfnudeln und Petersilienwurzeln
*kkkkkk
Mandel-Mille-Feuille
mit feiner Buttermilch-Mandarinencreme und Schokason

EUR 41,90

Advent am Langwieder See

Gebratene Garnelen auf Wildkrautersalat
mit einer Balsamicovinaigrette
*kkkkkk
Tafelspitzbriihe mit gefillten Pfannkuchen, Butteileyl
und Schinkenschdberl
*kkkkkk
In der Krauterkruste gebratener Kalbsriicken
auf Pecorino-Blattspinat mit einer Truffelsol3e W@ahnekartoffeln

*kkkkkk

Orangen-Creme bralée mit Feigenconfit
EUR 46,80

Kaltenberger Wintertafel

Tafelspitzbrihe
mit Speckknddel und Schnittlauch

*kkkhkkk

>>Kaltenberger Bratenpfandl<<
- im Reindl serviert -
Resch gebratener Jungschweinbraten, in Rosmarmtgele Bauernente,
Fleischpflanzerl, wirziger Dunkel-Bier-Kimmeljus
dazu Apfel-Blaukraut und zweierlei Knodel

*kkkkkk

Warmer Apfelschmarrn mit Rosinen und Puderzucker
EUR 25,80

Vegetarisches Menu

Karotten-Ingwersuppe mit frittierter Petersilie

*kkkkkk

it buntem Wintergemuse gefllltes Blatterteigkisseih Kerbelschaumsol3e

*kkkkkk

&

m Schokoladen-Guglhupf auf Akazienhonigschaum

& EUR 21,80
Z



Langwieder Seebuffet

GrolRer Spiegel mit Parmaschinken, Schwarzgerawsharhd Pragerschinken,
Portweingelee und Melonen
hausgemachte Terrine vom Tafelspitz mit Krautergiredte und roten Zwiebeln
SuR- und Salzwasserfische aus dem Wacholderrauch
Brezenknddelcarpaccio mit gebratenen Pilzen
Kleine Fleischpflanzerl
In Olivenél mariniertes gebratenes Gemuse
Bayerischer Kartoffel-Feldsalat, Bunter Hirtensatat Schafskase

Auswahl an Blattsalaten

Knusprig gebratener Spanferkelriicken
Glasierte Kalbshaxe
Mit Rosmarin gebratene Bauernente
Kleine Filets von Bach- und Lachsforelle in einetd?silien-Weilweinsol3e

Semmel- und Kartoffelknddel, hausgemachte Sp&zkajterreis
frisches Gemuse vom Markt, Apfel-Blaukraut

Mandarinen-Eisparfait mit lauwarmen Zimtkirschen
Bayerische Creme mit Himbeermark
Altminchner Scheiterhaufen mit Apfel und Rosinen

EUR 31,90

Aufpreis fur Kéase zum Dessertbuffet EUR 3,50 ipesson =

ltalienisches Buffet

Vitello tonnato — Kalbfleischscheiben in ThunfisoBe mit Kapern
Luftgetrockneter Coppa di Parma, Bresaola und Psghiaken mit Melone
Insalata Caprese - Tomate-Mozzarella mit frischeasilikum
Meeresfriichte und Calamari mit einer Knoblaucheafian Aioli
Antipasti - Marinierte Gemuse und Pilze, Artischexxkn Krautervinaigrette
Gefullte Peperoni und kleine Perlzwiebeln in Balgam
Knackiger Blattsalat mit Parmesanspanen und kngeprCroutons
WeilRer Bohnensalat mit roten Zwiebeln

Mit Oliven, Paprika und getrockneten Tomaten fegfiifite Kalbsbrust
Saltimbocca von der Wallner-Pute auf Peperonata
Angus-Rinderlende im Ganzen gebraten mit Oliven Kindblauch
Gebratene Doradensteaks und Garnelen in ZitrongmiBmol

Ricotta-Spinatravioli, Orechiette-Ohrchennudeln
Rucolapolenta mit gratiniertem Pecorinokase
Tomaten-Zucchinigemise mit frischen Krautern, Baisakarotten

Tiramisu, Panna Cotta mit Himbeermark
Salat von marinierten Friichten, Amarena-Eisparfait

EUR 37,50
Aufpreis fur Kéase zum Dessertbuffet EUR 3,50 pesson



Langwieder Winterbuffet
ab 25 Personen

In Olivenél und Knoblauch mariniertes Gemuse urldePi

Gebratene Rehfleischpflanzerl auf mariniertem Féds
Ganzer Lachs Bellevue mit Forellenkaviar
Crevettensalat mit Limetten-Cocktailsol3e

Wildterrine und Gefligelleberpastete mit Feigensenf
Marinierter Ziegenkése
Spanischer Serranoschinken auf Fenchelsalat mitgerdilets
Waldorfsalat mit Apfeln und Walniissen
Rucolasalat mit Tomatenvinaigrette
Bunte Salatauswahl mit Brotcroutons, Kurbiskerned eweierlei Dressing

Rosa gebratene Entenbrust in der Thymian-Honig&rust
In der Krauterkruste gebratene Hochrippe auf gesctem Rotweinschalotten
Cinghiale alla nonna — Wildschwein mit Dorrpflaumend Zitronenzesten
Goldbrassenfilets und Garnelenspiel3e in Pepere@timendl

Buntes Marktgemitise
Rosmarinkartoffeln
Mit Waldpilzen fein gefullte Maultaschen
Truffelrisotto
Wildreis mit Krautern
Romanescordschen

Lebkuchen-Eisparfait auf weihnachtlichem Orangerséhiragout
Mousse von Chili und dunkler Schokolade
Creme brulée von der Feige
Kleiner Bratapfel mit VanillesoR3e

EUR 54,00

ZU spéater Stunde

Ausgewahlte Kase am Stuck auf dem Holzbrett mit Bro € 6,60
Italienische K&seauswahl mit Brot € 7,80
Franzdsische Kaseauswahl mit Brot € 9,60
Bayerisches Brotzeitbrettl mit Brot und Butter € 9,50
Ungarische Gulaschsuppe mit Schwarzbrot ,80 4

Pikantes Chili con carne mit Brot € 4,50



Flaschenweine weild 0,75l

Silvaner
Erdig, im Mund frisch und von wiirzigem Gehalt; agpsgigter Geschmack.
Birgerspital zum Heiligen Geist, Franken EUR 21,90

Grauer Burgunder QbA
Zarte Aromen von Birne und Mandeln, feine Mineglitund und lang.
Weingut Manz, Rheinhessen EUR 23,20

Orvieto Classico DOC Secco Pierleone
Zarte Zitrusfrische in der Nase, leichter Wiesehdni Gaumen,
mineralisch, trocken und harmonisch. Cardeto, Uerbri EUR 18,90

Chardonnay Trentino DOC Oro di Ora
In der Nase Aromen von Brotkruste, Butter und Biinet strukturierte Sdure, mineralisch, frisch.
Cantina Sociale LaVis, Trentino EUR 20,80

Pinot Grigio Grave del Friuli DOC
Mineralisches Bouquet, Frucht- und Wirznoten, feiBéurespiel,
guter TrinkfluB. Azienda Plozner, Friaul EUR 21,90

Sauvignon Castel del Monte DOC Terre al Monte
Cassis und Grapefruit im Bouquet, vollmundig
mit angenehm frischer Saurestruktur. Rivera, Apulie EUR 21,90

Gavi DOCG La Zerba
Viel frische Frucht und Blumendiifte, trocken beldar Saure,
gehaltvoll mit feiner Mineralitat. La Zerba, Pienton EUR 24,80

Lugana DOC Pievicroce
Holzfal3. Delikater Duft nach Krautern, Heu und 8blomen, animierend,
finessenreich, rund. Costaripa Lombardei EUR 25,60

Weinviertel Griner Veltliner
Sehr ausgewogen, feinfruchtig, elegant und langlimang.
Familienweingut E. Gruber, Osterreich EUR 22,50

Caphenstein ,Steirische Klassik” Cuvee

Vollmundig mit fruchtigen Nuancen, sehr ausgewoigeiGeschmack.
Weingut Winkler-Hermaden, Sudoststeiermark EUR 22,90

Flaschenweine rosé 0,75l

Lagrein Kretzer
Fruchtig, suffiger Wein mit guter Stoffigkeit. Petriegl, Girlan, Sidtirol EUR 18,40

Schilcher ,Blaue Wildbachertraube”
Trocken und saurehaltig. Eine Raritat fur Kenner.
Weingut Langmann, Steiermark EUR 20,50

Copperidge Zinfandel rosé
Vollmundig, halbtrocken, mit leichtem Himbeeraroma.
Fetzer Vineyards, California EUR 18,30



Flaschenweine rot 0,75l

Affaltracher Dieblesberg QbA
Trollinger im Eichenfass ausgebaut, idealer Bamkaitt, trocken.
Schlosskellerei Affaltrach, Dr. R. Baumann, Erzeabéillung EUR 21,90

Merlot Plozner DOC

100 % Merlot; Stahltank und grof3es Holzfass

Einladendes Bouquet mit Gewirzkrautern und Papfiltég und

weich am Gaumen, leichte Art. Azienda Plozner, @@l Friuli, Friaul EUR 22,80

Bardolino Classico DOC

Rondinella, Corvina, Molinara.

Rubinrot, mit fruchtigem Bouquet und samtigem Gesatk,

zart bitter am Gaumen. Palladio, Venetien EUR 19,30

Morellino di Scansano DOC
Geschliffen, fast siffig, die Wirze und Warme dearbmma,; hier in Perfektion.
Le Pupille, Toskana EUR 27,90

Rosso di Montepulciano DOC Poliziano

Aus Sangiovese- und Merlot-Trauben, im Barriquegabaut.

Elegante Frucht und Weichheit zeichnen diesen \&em

Poliziano, Toskana EUR 27,90

Rosso Bolgheri DOC Poggio ai Ginepri

10 Monate Barrique Klare Frucht mit Brombeeren Haidelbeeren,

feines Tanningerust, schone Wirze, am Gaumen scheied und sehr charmant.

Argentiera, Toskana EUR 27,90

Syrah Sicilia IGT
Frische Fruchtnoten, schéne erdige Téne, tberradcheich.
Weingut Cusumano, Partinico, Sizilien EUR 20,80

Blauer Zweigelt Classic

Mittelschwerer, mildsamtiger Rotwein mit eigenstifjedn Charakter.

Kreuzung zwischen Blaufrankisch und St. Laurent.

Familienweingut Gruber, Retz, Weinviertel EUR 26,90

Unser spezieller Bankettwein

Scaranto Edition 2004
Im Stahltank und Barrique ausgebaut
Rubinrot mit fruchtigen, leicht blumigen Aromen sgaémeidigem Tannin und ausgewogener Saure.
Ein exklusiver Wein mit Fulle und Struktur
lllasi, Veneto
EUR 23,90

Anderungen von Angebot, Jahrgangen und Preiserelattzn.




Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Geltungsbereich

1.

2.

3.

Diese Geschaftsbedingungen gelten fiir Vertrage dieemietweise Uberlassung von Konferenz-, Bankett+ Veranstaltungsraumen der
Langwieder Se®HG in 81249 Minchen, nachstehdrmhgwieder Segenannt, zur Durchfiihrung von VeranstaltungenBerketten,

Seminaren, Tagungen usw. sowie fir alle damit zasamhangenden Leistungen und Lieferungen.

Die Unter- oder Weitervermietung der tUberlassen@&mire, Flachen oder Vitrinen sowie die Einladunyatstellungsgesprachen, Verkaufs- oder
ahnlichen Veranstaltungen bedurfen der vorherigénifichen Zustimmung delsangwieder See

Geschaftsbedingungen des Veranstalters finden nweAdung, wenn dies ausdriicklich schriftlich vepain wurde.

Vertragsabschluss, -partner, -haftung

1.

2.

3.

4.

5.

Die Reservierung in den Raumen sowie die Vereinigauon sonstigen Lieferungen und Leistungen werdieer schriftlichen Bestatigung
beider Vertragsparteien fur beide Partner verbahdli

Ist der Besteller nicht der Veranstalter selbst aen Veranstalter ein gewerblicher Vermittler o@rganisator eingeschaltet, so haften diese
zusammen mit dem Veranstalter gesamtschuldneriscilé Verpflichtungen aus dem Vertrag.

Der Veranstalter haftet fur seine Gaste wéahrend/@eanstaltung im Hause und auf dem Firmengelaodéesheim Betreten und Verlassen des
Gelandes; fur Beschadigungen am Inventar und Muotdér Innenrdume sowie fur Flurschéaden.

DerLangwieder Seébernimmt keine Haftung fiir eingebrachte WertsacBargeld, Garderobe, Musikinstrumente etc. dédn&emer bzw. des
Veranstalters.

Dekorationsmaterial des Veranstalters hat den palieeilichen Anforderungen zu entsprechen und darfmit vorheriger Zustimmung des
Langwieder Seeerwendet werden.

Leistungen, Preise, Zahlungen

1.
2.

3.

4.

5.

6.

Der Langwieder Seest verpflichtet, die vom Veranstalter bestelltend zugesagten Leistungen zu erbringen.

Der Veranstalter ist verpflichtet, die fir diesadtengen vereinbarten Preise desgwieder Seeu zahlen. Dies gilt auch fir in Verbindung mit
der Veranstaltung stehende Leistungen und Ausldgsibangwieder Sean Dritte.

Die vereinbarten Preise schlieRen die jeweiligegdishe Mehrwertsteuer ein. Bei langfristigen Béangen (langer als 3 Monate) behalten wir
uns eine eventuelle Nachkalkulation, abhéangig vemMarktlage, vor. Dies gilt auch im Falle eineh&nung der Mehrwertsteuer.

Unsere Rechnungen sind sofort fallig, zahlbar miitkarte oder bar. Kreditkarten werden bei Bankettieht akzeptiert. Rechnungsstellung
erfolgt nur nach Absprache und schriftlicher Begtétg.

Bei Banketten ab 20 Personen ist eine vorher fleggtgeVorauszahlung in Héhe von mind. 50 % desWkedikken Umsatzes 14 Tage vor
Veranstaltungsbeginn féllig.

Fir eine bestatigte Raumreservierung ist eine Bugsgebihr in vereinbarter Hohe fallig.

Stornierung

1.

2.

3.

Bei Banketten ab 20 Personen, die schriftlich higst&wurden, wird bei einer Stornierung die Buchsgeplihr als Aufwandsentschadigung dem
Veranstalter berechnet.

Im Falle einer kurzfristigen Stornierung (2 Monateher fir Tagungen und 3 Monate vorher fir allessigen Veranstaltungen) einer
Veranstaltung (Rucktritt des Veranstalters) behalte uns die Berechnung von zusétzlichen Ausfallkn auf die geplanten Leistungen vor.
Fir die Punkte 1+2 gilt: Sollte der Veranstaltemdeangwieder Segeringere Ausfallkosten nachweisen, so werderediegnrechnung gebracht.

Rucktritt des Langwieder See

1.

2.
3.

Wird die Vorauszahlung bzw. Buchungsgebiihr in detgelegten Frist nicht geleistet, so istldangwieder Seeum Rucktritt vom Vertrag
berechtigt.

Ferner ist deLangwieder Segederzeit berechtigt, aus sachlich gerechtfemig&rund vom Vertrag zurlickzutreten.

Es entsteht kein Anspruch des Veranstalters aud@xiersatz gegenuber deemgwieder Seeaul3er bei vorsatzlichem oder grob fahrlassigem
Verhalten desangwieder See

Speisen und Getranke

1.

2.

Ab 15 Personen ist kein A-la-carte-Service méglggndern grundsétzlich ein im Voraus bestelltes iIM&etranke werden nach den jeweils
glltigen Listenpreisen désngwieder Seberechnet.

Eigene Speisen und Getrénke dirfen vom Veranstaiéden Teilnehmern grundsétzlich nicht zu derastaltungen mitgebracht werden. In
Sonderfallen kann eine schriftliche Vereinbarungajten werden. In diesen Féllen wird eine angemessServicegebihr (z.B. Tellergeld)
erhoben. Fur mitgebrachte Speisen etc. kann selisséndlich keine Haftung ibernommen werden. Zliché&L eistungen wie
Blumendekorationen etc. werden extra berechnet.

Anderungen der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungzeit

1. Die definitive Teilnehmerzahl muss bei Banketted Gilagungen spéatestens 5 Tage vor VeranstaltungsbdgimLangwieder Seschriftlich
mitgeteilt werden. Der Verzehr vonseiten der Musiked Kiinstler wird dem Veranstalter in Rechnunstejé.

2. Bestellte und nicht abgenommene Leistungen (Mettiswerden voll in Rechnung gestellt.

3. Im Fall einer Abweichung der Teilnehmerzahl nachrotvird die tatsachliche Anzahl berechnet.

4. Bei Abweichung der Teilnehmerzahl um mehr als 28tderLangwieder Seberechtigt, die vereinbarten Preise neu festzesetawie die
bestatigten Raume zu tauschen.

5. Verschieben sich ohne vorherige schriftliche Zustimg ded.angwieder Sedie vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten @éeaNstaltung, so
koénnen zusétzliche Kosten der Leistungsbereitstteméichnet werden.

Gerichtsstand

1. Erfillungs- und Zahlungsort ist der Sitz desygwieder See

2. Im Falle von Rechtsstreitigkeiten gilt als Gericliénd Minchen.

3. Anderungen oder Ergéanzungen des Vertrags, der dsarmahme oder dieser Geschaftsbedingungen funateftaingen sollen schriftlich

erfolgen. Einseitige Anderungen oder Erganzungeohdden Veranstalter sind unwirksam

Sollten einzelne Bestimmungen dieser allgemeinant@ésbedingungen fiir Veranstaltungen unwirksaen othtig sein, so wird dadurch die
Wirksamkeit der Gibrigen Bestimmungen nicht beriihmtUbrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.



