RESTAURANT - HOTEL- BIERGARTEN
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Herzglich Willkomwmenv inv unserem Bootshaus: ..
gerade jetzt zuv kaltew Jahreszeit

Feiern Sie in unvergesslicher Stimmung in unserem urigen Bootshaus
direkt am Langwieder See.
Mit einem separaten Garten, alten Baumen am Uferrand, einem Bootssteg
und unserer groBen Holzterrasse, auf der wir Ihre Gaste und Sie bei Kerzenschein
mit heiBen, winterlichen Getranken begriBen.
Ob ein runder Geburtstag, Ihre Firmenfeier, ein besonderes Jubilaum
oder ein Winter Event mit all Ihren Freunden oder Geschaftspartnern
Wir haben die einzigartige Location, wie gemacht fir Ihr Fest in locker-ldssiger Atmosphare!
Das Bootshaus ist ab 30 Personen buchbar, die Raummiete betrdgt € 450,00.
AuBerdem bitten wir Sie zu beriicksichtigen, dass wir unabhédngig von der
gemeldeten Personenanzahl, eine Mindestberechnung von 30 Meniis bzw. gewdéhltem
Buffet veranschlagen.

Anbei finden Sie unsere Getranke- und Speisenauswahl.
Bei der Vorbereitung Ihres Festes wiinschen wir Ihnen viel Freude und stehen Ihnen gerne bei
der Planung mit Rat und Tat zur Seite.
Bitte vereinbaren Sie einen Termin fir Ihre Menlabsprache und geben Sie 5 Tage vor Ihrer
Veranstaltung die verbindliche Personenanzahl sowie die genaue Uhrzeit durch. Diese
Gasteanzahl gilt als Mindestgrundlage flr die Preisberechnung.

Sollten Sie noch Fragen haben oder weitere Informationen benétigen, stehen unsere
Mitarbeiter und wir gerne telefonisch bzw. persénlich zur Verfligung. Bitte beachten Sie, dass
Ihre Veranstaltung in diesen unruhigen Zeiten von behérdlichen MaBnhahmen bezlglich Corona
betroffen sein kann. Wir bitten Sie, sich dann zeitnah mit uns in Verbindung zu setzen, damit

wir notwendige gesetzliche Vorgaben mit Ihnen abstimmen kénnen.

Wir winschen Ihnen schone Stunden in unserem Bootshaus.

Jana Mendel-Ingeduld und Martin Ingeduld
LANGWIEDER SEE Restaurant Hotel Biergarten
Kreuzkapellenstr. 89, 81249 Minchen
Telefon 089/864860; Telefax 089/86486298
www.langwiedersee.de info@langwiedersee.de



Besondere Hivweise
Allergenkenngeichwung

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.

Des Weiteren liegt unser Allergenkennzeichnungs-Ordner fir alle Gaste zuganglich in unserem
Restaurant zur freien Ansicht aus.

Haftungsausschluss: So sehr wir uns auch bemiihen, bei uns wird frisch gekocht, daher kénnen
Spuren von samtlichen allergenen Stoffen in unseren Gerichten enthalten sein.

Bitte teilen Sie uns unbedingt vorab mit, ob sich unter Ihren Gasten Allergiker befinden.

Dekorationw
Unsere Winterdekoration:
Wir schmiicken Ihre Tafel mit hausgemachten Platzchen, Apfeln, Mandarinen, Niissen
und frischen Tannenzweigen. Pro Person EUR 4,50.

Blumenarrangements
Blumengestecke und Arrangements erhalten Sie ab € 35,00 pro Tischgesteck. Gerne
dekorieren wir auch mit Blumen und Zweigen in kleinen Tépfen (ab € 18,00/Topf)
und Windlichtern sowie Lampions in den Baumen (Preis nach Aufwand).

Einbringes vow Speisenw und Getrdnkev
Haben Sie Eltern, Freunde und Verwandte, die gerne selber backen und bringen Sie Kuchen
selbst mit, berechnen wir Gabelgeld pro Gast in Hohe von € 4,00.
Bitte haben Sie dafiir Verstandnis, dass wir flir mitgebrachte Kuchen und Behdéltnisse keine
Haftung Gbernehmen. Bitte beachten Sie die Kennzeichnungspflicht fir Allergene.
Bitte beachten Sie, dass das weitere Einbringen von Speisen und Getranken nicht maglich ist.

Feuerwerk und offenes Feuer

Leider ist es nicht gestattet auf unserem Bootshaus-Gelande ein Feuerwerk bzw.
durchzufiihren bzw. ein offenes Feuer zu anzuziinden.

Ursere Geschiiftsbedingungery

Auch wir haben Sie, denn flr eine Zusammenarbeit sind sie einfach unerldsslich. Bitte
beachten Sie unsere Geschaftsbedingungen, die Sie auf der letzten Seite finden.

Hotelzinmuwmer
Bitte wenden Sie sich direkt an die Rezeption um Zimmer zu buchen. Denken Sie daran,
notwendige Zimmer frihzeitig vorzubestellen und uns die verbindliche Zimmeranzahl drei
Monate im Voraus zu melden.

Tischwdische
Um die urige Atmosphare zu unterstreichen, sind im Bootshaus auf den Tischen nur

Deckservietten vorgesehen. Sollten Sie dennoch Tischdecken, etc. winschen, sprechen Sie
dies bitte mit uns bei der Bankettbesprechung ab. Hierfiir berechnen wir einen Aufschlag.

Tri
Unsere Mitarbeiter aus Service und Kliche freuen sich, wenn Sie beim Bezahlen der
Gesamtrechnung am nachsten Tag auch an sie denken. Ob und wie viel Trinkgeld Sie geben
mochten, bleibt natlirlich Thnen Uberlassen. Vielen Dank im Namen unseres Teams.



Kt

Bitte berilicksichtigen Sie, dass bei Musikdarbietungen im Allgemeinen eine GEMA-Geblihr
anfallt. Falls Sie von der GEMA keine Freistellungsbestdtigung vorweisen kdénnen, berechnen
wir Ihnen eine Aufwandsentschadigung ab € 60,00 inkl. MwSt. Geburtstagsfeiern sind von der
GEMA-Geblhr ausgenommen.

Stornobedingunges
Storno klingt immer unangenehm und ist es auch fir beide Seiten. Mit Buchung der
Veranstaltung gelten unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen (siehe AGBs) insbesondere

die Stornobedingungen als vollstandig verstanden und rechtlich akzeptiert.

Unterhaltiwngsmusik wnd Sperrstunde
Bitte denken Sie daran, dass in unserem Bootshaus reguladr bis 0.00h serviert und ausge-
schenkt wird. Falls Sie langer feiern méchten, so ist dies nur bis maximal 2.00h méglich.
Ab 0.00h berechnen wir pro angefangene Stunde einen Betrag von € 200,00 inkl. MwSt.

Weisen Sie bitte Thre Musiker bzw. den DJ unbedingt daraufhin,
- sich mit uns im Vorfeld beziglich Anlieferung, Auf- und Abbau

sowie Ablauf der Feier abzustimmen.
- dass keine direkte Zufahrt zum Bootshaus mdglich ist und geeignete Transportmittel
(Rollwégen o. a.) selbst mitgebracht werden missen.
- dass wir Uber keinerlei Zubehor fir Musik-, Ton- oder Lichtanlagen verfligen.
- zwingend bei der Lautstarke der Musik auf Hotelgaste und Nachtruhe
Rlcksicht zu nehmen.
- dass Musik nur bis eine halbe Stunde vor Veranstaltungsende
bzw. bis maximal 1.30 h gespielt werden kann.
- der Abbau evtl. Musikanlagen muss am selben Abend bis Veranstaltungsende
erfolgt sein.
Bitte teilen Sie uns im Vorfeld mit, welche Getranke und Speisen wir Ihren Musikern etc. auf
Ihre Rechnung servieren durfen.

Zahluwngsmodus
Bitte Bezahlung noch am selben Tag nach Durchfihrung Ihrer Veranstaltung oder am Tag
darauf. Bitte kldren Sie die Zahlungsart (bar oder per EC-Karte - keine Kreditkarten) bereits
bei Ihrer Menliabsprache. Bitte denken Sie daran, Ihre EC-Karte im Voraus bei Ihrer Bank frei
schalten zu lassen. Bei Banketten von mehr als 20 Personen erlauben wir uns, eine Vorkasse
zu berechnen. Um Ihren Raum fest fir Sie buchen zu kdnnen, bitten wir um eine
Reservierungsgeblihr, die wir bei Ihrer Gesamtrechnung beriicksichtigen.

) Die aufgefiihrten Preise gelten fiir den Tag Ihrer Veranstaltung.
Anderungen und Irrtimer vorbehalten. Giltig von 01.11.2023 bis 31.12.2023.




Unsere Bootshaus-Wintergril-Pouschale:

(Mindestberechnung 30 Personen)

~Packen Sie sich nur warm ein!™ Gerne bereiten wir auch zur kalten Jahreszeit ein
schones Grillbuffet flir Sie zu. Bei trockenem Wetter wird drauBen fir Sie gegrillt;
bei schlechtem Wetter werden die Speisen in der Kiche zubereitet und in groBen
Reinen und Schisseln auf den Tischen eingestellt.

Fir das reine Grillen
veranschlagen wir circa eine Stunde.

Wir begriflen Ste o Seeufer bgw. der Bootshausterrosse
winy18.00h:

mit hausgemachten Orangen-Zimt-Glihwein
und/oder alkoholfreiem Apfel-Traubenpunsch

Knusprige Brotfladen - in Stlicke geschnitten, mit Frischkase und belegt mit:
Lauchzwiebel-Réllchen, gerducherten Speck-Krusteln, Raucherlachs,
ligurischem Gemise (vegetarisch)

Abendessen
als groBes Grillbuffet , Wintertafel®

Kleine winterliche Vorspeisenplatte
- am Tisch bereits eingestellt -:
Gerauchertes Filet von der Bachforelle, frisch geriebener Meerrettich, mit Knoblauch
und Petersilie marinierte Schwammerl, wirziger Rucolasalat,
Stickerl vom sliss-sauer mariniertem Hokkaidokdurbis,
mit Truffel-Honig karamellisierter Ziegenkase,
Bunte Wintersalate
Brotauswahl, Griebenschmalz, Aufstrich

Kastanien-Cremesuppe, Sahneklecks
- am Tisch eingestellt -

Vom Grill gibt ’s:
BBQ-Steaks vom Bayrischen Jungrind
Baby-Ribs - glasiert
Gebratener Halloumikase mit Quitten-Granulat und Zimt verfeinert
Ganzes Filet vom Norweger Lachs auf dem Buchenholzbrett

In Olivendl und frischen Krauter gebratenes Ofengemiise
Karamellisierte Klirbis Spalten
Kartoffelgratin

Dazu gibt “s: geschmorte Zwiebeln, Hummus, hausgemachte BBQ SoBe, Krauterbutter,
Senf-Relish, Curry-Mango-Dip

Zum Dessert gibt's
GroBe Pfanne mit hausgemachtem Kaiserschmarrn dazu Apfelkompott
Kleine Dessertauswahl




Weitere Getrinke g Bootshaus-Wintergridl-Paunschale
Mineralwasser in groBen Flaschen still und sprudelnd
Fruchtsaftschorlen, Limonaden, Paulaner Spezi, Coca-Cola,

Biere aus der ,Paulaner Brauerei Minchen"

- wird auch in groBen Bowls angeboten -

WeiBwein und Rotwein
Kaffeespezialitdten vom ,Dallmayr®, Tee auf Wunsch

Die Paschale gt vorv 18.00h bis 0.00h
und entholt wie folgt:
Speisen und Getranke (siehe oben)

Besteck, Geschirr, Tischlaufer
Auf- und Abbau

Die Pauschale betragt pro Gast ab 12 Jahren € 129,00
Kinder unter 2 Jahren sind im Rahmen obiger Essen und Getrdnke kostenfrei,
Fir Kinder von 2-6 Jahren betragt die Pauschale € 22,00.
Fir Kinder von 6-12 Jahren betragt die Pauschale € 40,00.

Die Pauschale fur Dienstleister (Musiker, Fotografinnen, etc. ) betragt
€ 80,00/Person

Wenn Sie von 18.00h bis 1.00h feiern mdéchten, dann betragt der Preis fir die
Pauschale € 139,50/Person.

Sonstiger Verzehr wird & la carte berechnet.

Zw spater Stunde

Ausgewahlte Kése am Stlck auf dem Holzbrett
mit hausgemachtem Chutney und Niissen, Brot und Butter € 14,50

Ungarische Gulaschsuppe mit Schwarzbrot € 9,50

Sudtiroler Speckplatte mit Heumilchkase, Senf, Gewirzgurken
dazu Brot und Butter € 17,50




Uryere Bootshauwsy Adventymeniv-Pauschale,

(Mindestberechnung 30 Personen)

Bitte wahlen Sie jeweils aus nachfolgenden Men(-Vorschldgen eine Vorspeise,
ein Hauptgericht und eine Nachspeise. Je nach Wunsch und Platz wird das Menu
dann entweder auf dem Tisch eingestellt oder in Buffetform zum Selberholen
aufgebaut.

Wir begriuflen Sie aum Seeufer bzw. der Bootshausterrasse

mit hausgemachten Orangen-Zimt-Glihwein
und/oder alkoholfreiem Apfel-Traubenpunsch

Knusprige Brotfladen - in Stlicke geschnitten, mit Frischkase und belegt mit:
Lauchzwiebel-Réllchen, gerducherten Speck-Krusteln, Raucherlachs,
ligurischem Gemise (vegetarisch)

Abendessesv

Vorspeise:
Eine groBe Schissel knackiger Wintersalate

in Balsamicodressing mit gebraunten Egerlingen, Lauchzwiebeln,
Parmaschinkenkrusteln, WeiBbrot-Croutons und Birnenspalten

oder

Bayerische Vorspeisenplatte mit gerduchertem Landschinken®, Leberwurst®,
Krauterfrischkdse, wirziger Bergkase, gekochter Hinterschinken® Mini-Cabanossi,
Essiggurkerl, rote Zwiebeln und Meerrettich
(Aufpreis € 5,00/Person)

Auf Wunsch servieren wir Ihren Gasten gerne zusatzlich eine
Winterliche Cremesuppe vom Hokkaido-Kirbis und der Kokosnuss
(Aufpreis € 8,30/Person)

Hauptgericht:
Geschmortes Gulasch vom Junghirsch

Serviettenknddel, Apfel-Blaukraut, Rosenkohl, Preiselbeeren - kalt gerthrt
oder

Geschmorter Rinderbraten
mit Kartoffelpurrée, gebuttertem Gemiise und Barolo-Jus

oder

>>Langwieder Bratenpfandl<<
knuspriger Schweinebraten, mit Rosmarin gebratene Bauernente, Fleischpflanzerl
mit Blaukraut, gebratenen Brezenknoédelscheiben und dunkler Naturjus

oder

SiuBkartoffel-Auflauf, Koriander, Curry
- vegan-

Zum Dessert gibt’'s:

Kleine feine weihnachtliche Dessertvariation




Weitere Getirimke zuw Adventy-Meniv-Pauschale
Mineralwasser in groBen Flaschen still und sprudelnd
Fruchtsaftschorlen, Limonaden, Paulaner Spezi, Coca-Cola,
Biere aus der ,Paulaner Brauerei Minchen"

- wird auch in groBen Bowls angeboten -

WeiBwein und Rotwein
Kaffeespezialitdten vom ,Dallmayr®, Tee auf Wunsch

Die Pauschale gidt vorv 18.00h bis 0.00h
Speisen und Getranke (siehe oben)

Besteck, Geschirr, Tischlaufer
Auf- und Abbau

Die Pauschale betragt pro Gast ab 12 Jahren € 119,00
Kinder unter 2 Jahren sind im Rahmen obiger Essen und Getrdnke kostenfrei,
Fiar Kinder von 2-6 Jahren betragt die Pauschale € 22,00.
Fir Kinder von 6-12 Jahren betragt die Pauschale € 40,00.

Die Pauschale fur Dienstleister (Musiker, Fotografinnen, etc. ) betragt
€ 80,00/Person

Fir jede weitere Stunde Verlangerung berechnen wir € 10,00/Person.
Eine Verlédngerung ist insgesamt nur bis 2.00h mdglich.

Sonstiger Verzehr wird a la carte berechnet.




10.

11.

Allgemeine Geschéftsbedingungen der Langwieder See OHG --- Il. Veranstaltungen

Anwendungsbereich

Die unter Ziffer Il genannten Geschéftsbedingungen gelten fiir Vertrage des Hotels tber die mietweise Uberlassung von Konferenz-, Bankett- und Veranstaltungsraumen fiir

Tagungen, Seminare und Bankette sowie sonstige Veranstaltungen einschlieBlich samtlicher damit zusammenhangender Lieferungen und Leistungen mit Ausnahme der

Ubernachtungsleistung, fiir die Ziffer | mit den dortigen Geschaftsbedingungen auch dann Anwendung findet, wenn zeitgleich eine Veranstaltung stattfindet.

Etwaige Allgemeine Geschéftsbedingungen des Kunden finden nur dann Anwendung, wenn dies zwischen den Parteien ausdriicklich und schriftlich vereinbart wird.

Vertragsabschluss

Mit der Buchung bietet der Kunde dem Hotel den Abschluss eines Veranstaltungsvertrages an. Die Buchung soll bevorzugt schriftlich, telefonisch, per Telefax oder tiber das

Internet vorgenommen werden, kann aber auch mundlich erfolgen.

Der Vertrag kommt durch die Annahme des Angebotes des Kunden durch das Hotel zustande. Sie bedarf keiner bestimmten Form. Das Hotel behélt sich jedoch vor, den

erfolgten Vertragsabschluss schriftlich zu bestéatigen.

Die Unter- oder Weitervermietung der Veranstaltungsraume sowie deren Nutzung zu anderen als den bei Vertragsschluss vereinbarten Zwecken ist ohne vorherige

schriftliche Zustimmung des Hotels unzulassig. Vorstellungsgesprache, Verkaufs- oder &hnliche Veranstaltungen sind nur bei entsprechender vertraglicher Vereinbarung

zulassig.

Leistungen, Preise

3.1 Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und vom Hotel zugesagten Leistungen zu erbringen

3.2 Liegt zwischen dem Vertragsabschluss und der Vertragserfiillung ein Zeitraum von mehr als vier Monaten, kann das Hotel den vereinbarten Preis angemessen, jedoch
hochstens um 10 %, anheben, wenn eine allgemeine Preiserhdhung erfolgt ist.

Dariiber hinaus ist das Hotel berechtigt, die Preise nach billigem Ermessen anzupassen, wenn der Kunde nachtraglich Anderungen der Anzahl der Personen, der
Leistungen des Hotels oder der Dauer der Veranstaltung wiinscht.

3.3 Der Kunde ist verpflichtet, die fur die Leistungen des Hotels vereinbarte Preise zu zahlen. Dies gilt auch fir in Verbindung mit der Veranstaltung stehende Leistungen
und Auslagen des Hotels an Dritte.

Die Rechnungen des Hotels sind sofort fallig, zahlbar mit EC-Karte oder bar. Kreditkarten werden bei Banketten nicht akzeptiert.

3.4  Bei Banketten ab 20 Personen ist eine vorher festgelegte Vorauszahlung in Héhe von mindestens 50 % des kalkulierten Umsatzes 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn
fallig. Das Gleiche gilt fir eine Buchungsgebuhr fur eine bestatigte Raumreservierung.

3.5  Raumanderungen bleiben dem Hotel vorbehalten.

Stornierung/Rcktritt

Vorbehaltlich anderweitiger Vereinbarungen gilt Nachfolgendes:

4.1 Der Abschluss des Vertrages verpflichtet beide Vertragspartner zur Erfillung des Vertrages, gleichgliltig, fur welche Dauer der Vertrag abgeschlossen ist. Krankheit,
berufliche Griinde oder sonstige Verhinderungsfalle, die in der Sphére des Kunden liegen, entbinden diesen nicht von der Verpflichtung, den vereinbarten Mietpreis zu
bezahlen. Das Hotel ist berechtigt, eine geleistete Anzahlung einzubehalten und auf die Zahlungsverpflichtungen des Kunden anzurechnen.

4.2 Im Falle der Absage oder der sonstigen Nichtinanspruchnahme der gebuchten Leistung ist das Hotel berechtigt, die vereinbarte Miete in Rechnung zu stellen, sofern
eine Weitervermietung nicht mehr maoglich ist.

4.3 Tritt der Kunde erst zu einem Zeitpunkt von dem Veranstaltungstermin zuriick, der spater als fiinf Monate vor dem Veranstaltungstermin liegt, ist das Hotel berechtigt,
zusatzlich zu dem vereinbarten Mietpreis 35 % des entgangenen Getréanke- und Speisenumsatzes bzw. bei einer Stornierung weniger als vier Wochen vor dem
geplanten Veranstaltungstermin 70 % des Speisen- und Getrankeumsatzes in Rechnung zu stellen.

4.4 Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel: Menipreis-Bankett x Personenzahl bzw., soweit fiir das Meni noch kein Preis vereinbart wurde, wird
das preiswerteste 4-Gange-Menii des jeweiligen gliltigen Veranstaltungsangebotes zugrunde gelegt, sowie pro Person zwei Flaschen Wasser und eine Flasche Wein,
wobei der Durchschnittspreis pro Flasche fur den fir diese Veranstaltung angebotenen Wein zugrunde gelegt wird.

4.5 Bei den vorstehend vereinbarten Pauschalen sind die ersparten Aufwendungen des Hotels bereits beriicksichtigt. Dem Kunden bleibt es vorbehalten, nachzuweisen,

dass dem Hotel hohere ersparte Aufwendungen entstanden sind, dem Hotel bleibt die Geltendmachung eines dartiber hinaus gehenden Schadens vorbehalten.

Riicktritt des Hotels

5.1  Wird eine vereinbarte oder vom Hotel berechtigter Weise verlangte Vorauszahlung auch nach Verstreichen einer vom Hotel gesetzten angemessenen Nachfrist nicht
geleistet, so ist das Hotel zum Rucktritt vom Vertrag berechtigt. In diesem Falle gelten die Regelungen fur nicht in Anspruch genommene Leistungen geméan
vorstehender Ziffern 4.2 bis 4.5.

5.2 Das Hotel ist dartiber hinaus berechtigt, aus wichtigem Grund zurtickzutreten. Ein solcher wichtiger Grund liegt insbesondere dann vor, wenn

- hoéhere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umsténde die Erfillung des Vertrages unméglich machen;

- Veranstaltungen unter irrefihrender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen, des Veranstalters oder Zwecks, gebucht werden;

- das Hotel begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Inanspruchnahme der Hotelleistung den reibungslosen Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder
das Ansehen des Hotels in der Offentlichkeit gefahrden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisationshereich des Hotels zuzurechnen ist;

- der Kunde die Raume vertragswidriger Weise Dritten tUberlasst.

5.3 Soweit der Rucktritt durch das Hotel aus Griinden erfolgt, die der Kunde zu vertreten hat, bleibt die Verpflichtung des Kunden zur Zahlung der vereinbarten Miete
bestehen. Die Regelungen in Ziffer 4.2 bis 4.5 gelten entsprechend.

Teilnehmerzahl und Veranstaltungszeit

6.1 Eine Anderung der Teilnehmerzahl um mehr als 5 % muss spatestens fiinf Werktage vor Veranstaltungsbeginn der Bankettabteilung des Hotels mitgeteilt werden. Sie
bedarf der Zustimmung des Hotels. Ein etwaiger Verzehr von Seiten der Musiker und Kunstler, die von dem Kunden gebucht wurden, wird dem Kunden in Rechnung
gestellt. Gleiches gilt fur bestellte und nicht abgenommene Leistungen.

6.2 Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl bis max. 5 % wird vom Hotel bei der Abrechung entsprechend beriicksichtigt. Bei dariber hinausgehenden Abweichungen wird
die urspriinglich gemeldete Teilnehmerzahl abziiglich 5 % zugrunde gelegt.

6.3 Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 10 % nach unten ist das Hotel berechtigt, die vereinbarten Preise neu festzusetzen sowie die bestatigten Raume
zu tauschen, es sei denn, dass dies fir den Kunden unzumutbar ist. Im Falle einer Abweichung nach oben wird die tatséchliche Teilnehmerzahl berechnet.

6.4 Verschieben sich die vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten der Veranstaltung, ohne dass dies das Hotel zu vertreten hétte, kann das Hotel zusatzliche Kosten der

Leistungsbereitschaft in Rechnung stellen, die — vorbehaltlich einer abweichenden Vereinbarung — mit € 150,00 pro Stunde pauschaliert werden.

Speisen und Getrénke

Dem Kunden ist es nicht gestattet, Speisen und Getranke zu der Veranstaltung mitzubringen. Ausnahmen hiervon bedirfen einer schriftlichen Vereinbarung mit dem Hotel,

das in diesen Fallen berechtigt ist, einen angemessenen Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten zu berechnen.
Technische Einrichtungen und Anschliisse
8.1 Soweit das Hotel fir den Kunden auf dessen Veranlassung hin technische und sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt es im Namen, in Vollmacht und fiir Rechnung
des Kunden.
8.2 Der Kunde haftet fir die pflegliche Behandlung und eine ordnungsgemafBe Riickgabe der zur Verfiigung gestellten Einrichtungsgegenstande. Er stellt das Hotel von allen
Anspriichen Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtungen frei.
8.3 Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Kunden unter Nutzung des Stromnetzes des Hotels bedarf dessen schriftlicher Zustimmung. Durch Verwendung dieser
Gerate auftretende Stérungen oder Beschadigungen an den technischen Anlagen des Hotels gehen zu Lasten des Veranstalters, soweit das Hotel diese nicht zu vertreten hat. Die
durch die Verwendung entstehenden Stromkosten darf das Hotel pauschal erfassen und berechnen.
8.4 Der Kunde ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und Dateniibertragungseinrichtungen zu benutzen. Dafiir kann das Hotel eine Anschlussgebiihr
verlangen.
8.5  Stérungen vom Hotel zur Verfligung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden nach Mdglichkeit sofort beseitigt.
Haftung des Hotels
9.1 Das Hotel haftet mit der Sorgfalt eines ordentlichen Kaufmanns fir seine Verpflichtungen aus dem Vertrag. Anspriiche des Kunden auf Schadensersatz sind ausgeschlossen.
Hiervon ausgenommen sind Schéden aus der Verletzung des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit, wenn das Hotel die Pflichtverletzung zu vertreten hat, sonstige Schaden,
die aus einer vorsatzlichen oder grob fahrlassigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen und Schéaden, die auf einer vorsatzlichen oder fahrléssigen Verletzung von vertragstypischen
Pflichten (Kardinalspflichten) beruhen. Einer Pflichtverletzung des Hotels steht die eines gesetzlichen Vertreters oder Erfiillungshilfen gleich.
9.2 Mitgefiihrte Ausstellungs- oder sonstige, auch personliche Gegenstande werden nicht in das Hotel eingebracht, sondern befinden sich auf Gefahr des Kunden in den
Veranstaltungsraumen.
9.3 Mitgebrachtes Dekorationsmaterial des Kunden hat den feuerpolizeilichen Anforderungen zu entsprechen. Das Hotel ist berechtigt, hierfir einen behdrdlichen Nachweis zu
verlangen. Das Aufstellen und Anbringen von Gegensténden bedarf der vorherigen Zustimmung des Hotels.
9.4 Der Kunde hat die mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstigen Gegenstande nach Ende der Veranstaltung unverziglich zu entfernen. Unterlasst der Kunde dies, darf das Hotel die
Entfernung und Lagerung zu Lasten des Kunden vornehmen. Verbleiben die Gegenstéande im Veranstaltungsraum, kann das Hotel fir die Dauer des Verbleibes Raummiete
berechnen. Dem Kunden bleibt der Nachweis eines niedrigeren, dem Hotel der eines htheren Schadens vorbehalten.
Verjéhrung und Aufrechnung
10.1 Samtliche Anspriiche des Kunden gegen das Hotel verjahren grundsétzlich in einem Jahr ab dem Beginn der kenntnisabhéngigen regelméaBigen Verjahrungsfrist des
§ 199 Abs. 1 BGB. Schadensersatzanspriiche verjahren kenntnisunabhangig innerhalb von fiinf Jahren. Die vorstehenden Verkiirzungen der Verjahrungsfrist gelten
nicht fiur Anspriche, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrlassigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen oder die Haftung des Hotels fir Schéden aus der
Verletzung des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit betreffen. In diesen Féllen gelten die gesetzlichen Verjahrungsfristen.
10.2 Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskraftig festgestellten Forderung gegeniber einer Forderung des Hotels aufrechnen, mindern oder ein
Zuriickbehaltungsrecht geltend machen.

Schlussbestimmungen

11.1 Anderungen oder Ergdnzungen des Vertrages, der Antragsannahme oder die der Geschaftsbedingungen sollen schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen oder
Ergénzungen sind unwirksam.

11.2 Erfullungs- und Zahlungsort ist Miinchen.

11.3 AusschlieBlicher Gerichtsstand im kaufmannischen Verkehr ist der Sitz des Hotels. Sofern ein Vertragspartner die Voraussetzungen des § 38 Abs. 2 ZPO erfiillt und

keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat, gilt der Sitz des Hotels als Gerichtsstand.

11.4 Es gilt deutsches Recht.

11.5 Sollten einzelne Bestimmungen dieser allgemeinen Geschéftsbedingungen fiir Veranstaltungen unwirksam oder nichtig sein oder werden, so wird dadurch die

Wirksamkeit der tibrigen Bestimmungen nicht berihrt. Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.



