
Aperitif: 
 

“Bacio di Primavera” 
“The Duke”-Gin, Schweppes white Peach, Pfirsichspalten 

€ 8,90 
 

„Rhabarber-Spritz“ 
Ramazzotti Rosato, Rhabarbersaft, Prosecco, frische Minze, Eiswürfel 

€ 8,90 
 

Hausgemachte Holunder-Limonade, grüne Minze, frische Limette 
-alkoholfrei- 

€ 4,90 
 

 
 

Vorspeisen 
 

Carpaccio vom Weiderind 
Trüffel-Mayonnaise, Rucola, Parmesan, marinierte Waldpilze 

€   17,90 
 

Geräucherter Bachsaibling  
vom Fischgut Waldheim in Gröbenried 

Rote Bete Carpaccio, frischer Feldsalat, geriebener Meerrettich,  
Kartoffelröstinchen, Kürbiskern-Vinaigrette 

€   19,90 
 

Gratinierter Ziegenkäse, Akazienhonig, Feldsalat  
gegrillter Radicchio, Rote Bete, geröstete Walnusskerne   vegetarisch 

€   16,90 
 

>>Großer Fitness-Salat<< 
Feldsalat, Rucola, Radicchio, Paprika, Gurke, Kirschtomaten, Nüsse 

Balsamicodressing   vegetarisch 
€   10,90 

 

dazu wahlweise: 
- 3 Stück gebratene Garnelen   zzgl. € 8,50 

- Streifen von der Wallner Putenbrust   zzgl. € 8,50 
 

Bunter Vorspeisensalat 
Blattsalat, Kirschtomaten, gepickeltes Gemüse,  

Senf-Honig-Vinaigrette   vegetarisch 
€   7,90 

 
 

Suppen 
Kräftige Rinder-Essenz 

Kaspreßknödel, Wurzelgemüse 
€    8,20 

 
Französische Zwiebelsuppe 

Thymiansud, knusprige Käse-Croutons  vegetarisch 

€     8,50  



 

Hauptspeisen 
In Kräutern gebratenes Schweinefilet 

vom Schwäbisch Hällischen Landschwein aus artgerechter Aufzucht 

frischer Gärtner-Brokkoli, Kartoffelpüree, Rahmschwammerl-Sauce 

€   24,50 

 

>>Münchner Schnitzel<< 

mit Meerrettich und süßem Senf paniertes Schweineschnitzel 
vom Schwäbisch Hällischen Landschwein aus artgerechter Aufzucht 

Pommes frites, Zitronenschnitz 

€   19,50 

 

Wiener Schnitzel – aus der Kalbslende - 
resche Bratkartoffeln, Preiselbeeren, Zitronenschnitz 

€   29,50 
 

Gegrilltes Steak von der Black Angus-Lende 

Kartoffel-Gemüse-Gröstl, Zwiebeln, Chili-Marmelade, Brasilianischer Pfeffer 

€   29,50 

 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende 

geschmorte Zwiebeln, Eierspätzle, Naturjus 
€   29,50 

 
Südfranzösisches Rinderragout 

Kartoffelgnocchi, Wurzelgemüse, Tomatenjus 
€   19,50 

 
Gebratene Putenmedaillons, 

Putenfleisch aus dem nach ökologischen Richtlinien geführten Familienbetrieb Wallner in Hebertshausen 
asiatisches Wokgemüse, Ingwer, Teriyaki-Sauce, Jasminreis 

€   26,90 
 

Pasta all'amatriciana 
fruchtige Tomatensauce, Chili, Speckkrusteln, frischer Parmesan 

€   15,90 
 
 
 

Fischgerichte 
Gebratenes Forellenfilet 

Rote Bete, Petersilienwurzel-Püree, Meerrettichschaum 
€   29,90 

 
Frische Tagliatelle 

Arrabiata-Sauce, Chili, gebratene Garnelen, Basilikum 

€   19,90 

 
  



Vegetarische Gerichte 
 

Thailändisches Linsen-Curry 
Gemüsewürfel, Koriander-Öl, Jasminreis, Erdnuss-Crumble  vegan, glutenfrei 

€   19,50 
 

Allgäuer Käsespätzle 

würziger Bergkäse, Röstzwiebeln, kleiner Salat 

€   17,50 

 

 

Desserts 
 

Feines Schokosoufflé 
Bourbon-Vanillesoße, Mandelcrunch, marinierte Winterbeeren 

€  10,50 
 

Hausgemachte Panna Cotta 
Gelbe Grütze, Pistazienstreusel 

€    9,90 
 

Kleine Gerichte 
 

Currywurst von der Brühpolnischen 
aus der Münchner Schlachthof-Metzgerei Magnus Bauch 

Pommes frites, gepickelte Jalapenos, Speckstreusel, Currysoße hausgemacht  
€  13,50 

 
„Poutine canadienne“ 

Pommes frites überbacken, Parmesan, Trüffelöl, Frühlingszwiebeln, Limonen-Mayo 
€  12,50 

 
 

Kuchen  
(von 14:30 bis 18:00 Uhr) 

 

Blechkuchen mit Schlagsahne 
€  5,90 

 

Apfelstrudel 
lauwarme Bourbon-Vanillesauce 

 

oder mit 
 

Bourbon-Vanilleeis 
€  7,90 

 

 
 
 
 

Unsere Küchenzeiten: 
 

Montag Ruhetag 
 

Dienstag bis Donnerstag von 17.30h bis 21.00h 
 

Freitag von 12.00h bis 14.00h und von 17.30h bis 21.00h 
 

Samstag, Sonntag, feiertags durchgehend von 12.00h bis 21.00h 
 


