Aperitif:

“Lemon Spritz”
Limoncello, Prosecco, Tonic Water, Soda, frische Limette, Eiswirfel
€ 8,90

,Tipsy Pear”
Ramazzotti Rosato, Birnensaft, Rotwein-Zimt-Birne, Eiswirfel
€ 8,90

Hausgemachte Holunder-Limonade, griine Minze, frische Limette
-alkoholfrei-
€ 4,90

Vorspeisen

Carpaccio vom Weiderind
Triffel-Mayonnaise, Rucola, Parmesan, Kartoffel-Croutons
€ 17,90

Geraucherter Bachsaibling
vom Fischgut Waldheim in Grébenried
Rote Bete Carpaccio, frischer Feldsalat, geriebener Meerrettich, Kirbiskern-Vinaigrette
€ 19,90

Gratinierter Ziegenkéase, Akazienhonig, Feldsalat
karamellisierte Karotten und Rote Bete, gerdstete Walnusskerne vegetarisch
€ 16,90

Salat von der Papaya
Kirschtomaten, Paprikastreifen, Karotten, frische Minze, Koriander, Chiliflocken vegan
€ 10,90

dazu wahlweise:
- 3 Stiick gebratene Garnelen zzgl. € 8,50
- Streifen von der Wallner Putenbrust zzgl. € 8,50

Bunter Vorspeisensalat
Blattsalat, Kirschtomaten, gepickeltes Gemlse,
Senf-Honig-Vinaigrette vegetarisch
€ 7,90

Suppen

Kraftige Rinder-Essenz
Kasprel3knddel, Wurzelgemiise
€ 8,20

Suppe von Kiirbis und Ingwer
Kokosmilch, Chillifaden vegan
€ 8,20




Hauptspeisen

Gebratene Kalbsfleischpflanzerl
Kartoffelplree, Zwiebeljus
€ 16,90

Gebratene Medaillons vom Schweinefilet
vom Schwabisch Hallischen Landschwein aus artgerechter Aufzucht
sautierte Waldpilze, hausgemachte Eierspatzle, Pfeffer-Rahmsauce
€ 27,90

Wiener Schnitzel — aus der Kalbslende -
resche Bratkartoffeln, Preiselbeeren, Zitronenschnitz
€ 2950

Schwabischer Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende
geschmorte Zwiebeln, Eierspéatzle, Naturjus
€ 29,50

In Lorbeer und Rotwein geschmortes Wildgulasch
Eierspatzle, Speck-Rosenkohl, Preiselbeer-Sahne
€ 22,90

Gebratene Putenmedaillons,
Putenfleisch aus dem nach 6kologischen Richtlinien gefihrten Familienbetrieb Wallner in Hebertshausen

Rahm-Schwammerl, geschmortes Wintergemuse, Kartoffelpuree, Zitronen-Weil3weinjus
€ 26,90

Fischgerichte

Filet vom Norweger Lachs
Riz Pilaf, Safran, Erbsengemuse, WeiRweinschaum
€ 29,90

Frische Tagliatelle
Arrabiata-Sauce, Chili, gebratene Garnelen, Basilikum
€ 19,90

Vegetarische Gerichte

Pikantes griines Curry
Kirbis- und Paprikawurfel, Basmatireis, Ingwer, Zwiebeln, Limette
vegan, glutenfrei
€ 19,50

Polenta
Rahm-Waldschwammerl, frittierter Rucola, Kirschtomaten, Parmesanhobel
€ 19,50

Allgauer Késespatzle
wiurziger Bergkdse, Rostzwiebeln, kleiner Salat
€ 17,50



Desserts

Feines Schokosoufflé
Bourbon-VanillesolRe, Mandelcrunch, marinierte Winterbeeren
€ 10,50

Creme Brillée
Erdbeereis, Pistazienkerne, frische Minze
€ 9,90

Kleine Gerichte

Currywurst von der Brihpolnischen
aus der Munchner Schlachthof-Metzgerei Magnus Bauch

Pommes frites, gepickelte Jalapenos, Speckstreusel, Currysol3e hausgemacht
€ 13,50

,Poutine canadienne”
Pommes frites Uberbacken, Parmesan, Truffeldl, Frihlingszwiebeln, Limonen-Mayo
€ 12,50

Sudtiroler Speckbrot
Essiggurke, Meerrettich
€ 9,50

Kuchen

(von 14:30 bis 18:00 Uhr)
Blechkuchen mit Schlagsahne
€ 5,90
Apfelstrudel
lauwarme Bourbon-Vanillesauce®

oder mit

Bourbon-Vanilleeis®
€ 7,90

Unsere Kiichenzeiten:
Montag Ruhetag
Dienstag bis Donnerstag von 17.30h bis 21.00h
Freitag von 12.00h bis 14.00h und von 17.30h bis 21.00h
Samstag, Sonntag, feiertags durchgehend von 12.00h bis 21.00h



