Aperitif:
Alle Sprizz auch alkoholfrei moglich

Melonen-Sprizz | Melonensirup | Prosecco | Lime Juice | frische Melone | Minze
€9,50

Pandan Sprizz ,Siidostasiens Vanille“ | Ginger Beer | Limette | Minze alkoholfrei
€9,50

Sparkling Rocco Der non-alcoholic Apple Aperitivo aus Lana, Stdtirol
€5,90/ 0,11

Hausgemachte Melonen-Limonade | Melonensirup | Minze | Soda alkoholfrei
€5,90

Vorspeisen

Hausgemachtes Rinder Carpaccio
frische Krauter | kalt gepresstes Olivendl | Rucola | Zitrone |Parmesan
€ 18,90

>>Vitello tonnato<<
Gebratene Scheiben vom Kalbsriicken | Thunfisch-Creme | Salat | Kapern
€ 19,90

Gerauchertes Filet von der Bachforelle vom Fischgut Waldheim in Grébenried
Holunder-Pfirsich-Salat | Wildkrautersalat | Wasabicreme| Chili
€ 19,90

Ziegenkadse gebraten
Wassermelonensalat | frische Minze | Thymian Honig | Baby Leaf Salat vegetarisch
€ 15,90
Hausgemachte ,,Summer Roll“ | Reispapier | Hoisin Sauce | Chili-Mayonnaise
marinierte Glasnudeln |Gurke | Chili | Minze | Limette | Cashewkerne vegan
€ 14,90

Unsere Sommer-Vorspeise auf der Etagere ab 2 Personen:
Summer Roll | Garnele Mojo Rojo | Vitello tonnato | Ziegenkéase | griiner Spargel
€ 24,90 pro Person

Kleiner gemischter Salat | Rohkostgemiise | Balsamico Dressing vegan
€ 7,90

GroRer Sommersalat vegan
Blattsalat | Kirschtomaten | Gurken | Antipasti Gemise | Balsamico-Olivendl Dressing
€ 9,90
dazu wahlweise:
gebratener Ziegenkase zzgl. € 8,50
sautierte Pfifferlinge zzgl. € 8,50




Suppen

Schwammerlsuppe |gebratene Pfifferlinge | Sahneklecks | Krauterpesto vegetarisch
€ 8,50

Rinderkraftbriihe | Leberknodel | Wurzelgemise | Schnittlauch
€ 8,50

Geeiste Gurkenkaltschale| Honigmelonen-Eis | Dill vegetarisch
€ 7,90

Hauptspeisen

>>Minchner Schnitzel<<
vom Bayrischen Strohschwein aus artgerechter Aufzucht
paniertes Schweineschnitzel | Meerrettich | siRer Senf | Pommes frites | Zitronenschnitz
€ 22,90

Gebratene Medaillons vom Schweineriicken
vom Bayrischen Strohschwein aus artgerechter Aufzucht
Frischer Rucola | Rosmarinkartoffeln | Parmesanhobel | fruchtige Tomatenjus
€ 22,90

Wiener Schnitzel — aus der Kalbslende
Kartoffel-Gurken-Salat | Preiselbeeren | Zitronenschnitz
€ 29,50

Tomahawk-Steak vom Kalb
gebratene Pfifferlinge | junger Blattspinat | Rostitaler | kraftige Rotweinjus
€ 34,90

>>Surf'n Turf<< Gebratene Rinderlende | gegrillte Garnele | pikantes Grillgemise
Truffelpommes | Chili-Mayonnaise
€ 34,90

Geschmorte Rinderroulade ,,GroBmutters Art“ -mit Essiggurke, Bauchspeck, Zwiebeln gefillt-
buntes Gemise | gebrdaunte Brezenkodel
€ 24,90

Schwabischer Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende
geschmorte Zwiebeln | Eierspatzle | Naturjus
€ 29,50

Rosa gebratener Lammricken
Provenzalisches Gemise | Grenaille Kartoffeln | kraftige Rosmarinjus
€ 29,90

Linguine | Geschmortes Lammragout
getrocknete Tomaten | Oliven | Chili | Parmesanhobel
€ 19,90

Kross gebratene Wallner Pute - Gyros Style
Wallner Putenfleisch aus dem nach ékologischen Richtlinien gefiihrten Familienbetrieb Wallner in Hebertshausen

hausgemachter Zaziki | rote Zwiebeln | Oliven | Rosmarinkartoffeln
€ 25,90



Fischgerichte

Gebratener Oktopus | Garnele
Pimentos de Pardon | Papas arrugadas | Mojo Rojo & Mojo Verde
€ 29,90

Steak vom Schwertfisch
junger Blattspinat | Basmatireis | Zitronen-Kapernsauce
€ 29,90

Bachsaiblingsfilet gebraten
Pfifferlings-Risotto | sautierter griiner Spargel | Parmesanhobel
€ 31,90

Vegetarische Gerichte

Rotes Thai-Curry pikant, vegan
Gemiusewdrfel | Basmatireis | Erdnuss Crunch | Ingwer | Koriander | Limette
€ 18,50

Gebratene Pfifferlinge | Rahmsauce
gebrdunte Brezenknodel | frische Sommerkrauter
€ 22,90

Cremiges Pfifferlingsrisotto
sautierte Pfifferlinge | Parmesan | geschmorte Kirschtomaten
€ 20,90

Hausgemachte Falafel vegan
Guacamole | Granatapfel-Reis | orientalischer Baba Ghanoush-Dip | Chili-Mayonnaise
€ 18,50

Linguine mit gebratenen Pfifferlingen
Parmesansauce | frische Krauter | Parmesanhobel
€ 19,90

Desserts

Dreierlei Sorbets — Mango, Himbeere, Zitrone
Ananas-Carpaccio | Pistazien Crunch
€ 9,90

Joghurtmousse & Himbeermousse
Mandelhippe | frische Minze
€ 10,40

Kleines Dessert im Glas nach Empfehlung des Hauses
€ 5,50

Kuchen

(von 14:30 bis 18:00 Uhr)
Blechkuchen | Schlagsahne € 6,70

Apfelstrudel | lauwarme Bourbon-Vanillesauce®
oder mit

Bourbon-Vanilleeis® | Sahne € 8,80




